MENU DEL LLAC

APERITIU

|
PRIMER PLAT

Sardina de la costa, alberginia marinada, xantilli de rave i sesam X G vy
Delicia de carbassa, rossinyols, maté i tofona ©
Pop a la brasa, parmentier, pebre vermell fumat i rdcula 29O
Canelons d’anec rostit amb beixamel i formatge del pais ¥5
Caragols a la llauna  auersnee

Escudella pallaresa ¥ © &

|
SEGON PLAT

Paella de marisc & ¥ /2 X0
Rodé de corder amb patata morter, bolets i demi-glace ¥
Truita dels Pirineus a la planxa amb cansalada, salsifi confitat i salsa de vi XD 0,
Bacalla amb pisto agredolg, allioli i cruixent de pinyons X O)als
Filet de vedella del Bastus a la graella amb esparrec
i salsa Café de Paris (+6€) 9

Cuixa d’anec confitada amb moniato i cireres ¥ S,

|
POSTRES

Textures de pinya colada ©
Pa amb oli, xocolata i sal maldon B #
Pastis de matd al caramel de mel i taronja amb cruixent de nous © ©B¥

Mousse de tupi, figues confitades en vi i carquinyolis 8 O S, ©

PREU: 35,00€ (IVA inclos)

Begudes no incloses

Si té qualsevol tipus d’al-lergia o intolerancia @ %j 63 % @ @ @

és necessari avisar al cambrer. FRUITS SECS APIT TRAMUSSOS GLUTEN ou MOL-LUSCS MARISC

4
Alguna guarnicid pot contenir al-lergens. @ B@ SUZ % @%

LLET PEIX SOJA SULFITS CACAUETS SESAM MOSTASSA




