MENU DEL LLAC

APERITIU

|
PRIMER PLAT

Gilda Terradets (caballa en escabetx i esferificacié d’'oliva) X0 &
Caneld d’anec amb cruixent de parmesa © ¥ 0
Carpaccio de llagosti, duxelle de bolets i caramel de ponzu =B
Cors de carxofa, girella en tempura, salsa verda, allioli i avellanes @)
Caragols saltejats auereenrre

Escudella pallaresa ¥ ©

|
SEGON PLAT

Paella de llamantol (+8€ pp) *minim 2 persones
Brad de xai amb patata morter i bolets
Truita dels Pirineus a la planxa amb amanida de fonoll i datils X0
Bacalla amb crema de pésols, allioli i porro cruixent X© 0
Filet de vedella del Bastus a la graella amb calgots
i mantega de tofona (+6€) &

Galta de vedella amb carbassa i castanyes saltejades B ©

|
POSTRES

Textures de pinya colada B ©
Coulant de xocolata amb gelat de Cassis & 00
Pastis de maté amb cruixent de nous i sorbet de mandarina © © S ¥

Pastis de formatge i festucs amb ganache de xocolata i fruits vermells © ©) 1a)

PREU: 35,00 € (lva inclos)

Begudes no incloses

D, S
Si té qualsevol tipus d’al-lergia o intolerancia @ % 63 % @ @

és necessari avisar al cambrer. FRUITS SECS APIT TRAMUSSOS GLUTEN ou MOL-LUSCS MARISC

L
Alguna guarnicid pot contenir al-lergens. @ B® SU? % 0y

LLET PEIX SOJA SULFITS CACAUETS SESAM MOSTASSA




